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Was macht das Mangold aus?

Das Mangold gibt es jetzt in flinfter Generation. Es er-
fallt mich mit einem gewissen Stolz, dass wir das ma-
chen dirfen. Wichtig ist flir uns immer, wie auch schon
fur unsere Vorfahren, die Qualitat. Qualitat spielt eine
ganz grolRe Rolle. Angefangen von den Produkten Gber
die Mitarbeiter, unsere Gaste und das drum herum, was
das Restaurant ausmacht. Und so versuchen wir das wei-
terzutragen.

Wie kam es zum Einsatz des BioMasters®?
Wirversuchen seit Jahrzehnten die Hardware dieses Hau-
ses voranzutreiben und die Arbeitsabldufe zu optimie-
ren. Da ist uns die neue MEIKO GREEN Maschine super
entgegen gekommen, das muss ich ganz ehrlich sagen.
Wir haben jetzt in diesem Jahr viele Abldufe optimieren
kénnen, es wird einem die Arbeit leichter gemacht. Es ist
eine irrsinnig saubere Sache. Auch das Handwerk finde
ich an dieser Maschine so schén. Wir versuchen ja auch
jeden Tag gutes Handwerk zu machen, oder?

Wenn ich die Maschine anschaue, wie sie vor mir steht
und wie sie arbeitet, muss ich sagen: Perfekt!

Blick in die Zukunft: Wo geht es hin mit dem Mangold?
Wir werden auf jeden Fall nicht von der Qualitat runter
gehen. Es kann sein, das das ein oder andere sich durch
duBere Einflisse verandert, aber ich will mich eigentlich
immer auf die Qualitat fokussieren, was wir tagtaglich
leisten und auch bei den Produkten.

Es ist wichtig fiir uns, dass wir mit den Mitarbeitern ge-
meinsam entwicklen, damit die auch Spass haben. Man
sollte als Mitarbeiter oder als Gast reinkommen und ei-
nen guten Spirit spliren. Wenn wir das schaffen, auch fir
die Zukunft, dann machen wir nicht viel falsch.

RESTAURANT I

RESTAURANT MANGOLD

6911 Lochau, Osterreich

Interview mit Michael Schwarzenbacher

STECKBRIEF
Mitarbeiter: 20
Sitzplatze: 100 im Restaurant
40 im Innenhof
25 auf der Terrasse
Gaste: ca. 120
Essen: ca. 500 Teller / Tag
Ruhetage: Montag und Dienstag
Produkt: BioMaster® 4 Plus
In Betrieb: seit 06/2019

Groflter Mehrwert
des BioMasters®:

Optimierung der
Arbeitsablaufe und
der Hygiene

Restaurant Mangold KG

Andrea und Michael Schwarzenbacher
PfanderstraRe 3, 6911 Lochau, Osterreich
t +43 5574 42431, f +43 5574 42431 9
office@restaurant-mangold.at

Sie interessieren sich auch fiir die Produkte der
MEIKO GREEN Waste Solutions GmbH?
Sprechen sie mich gerne an:

MEIKO GREEN Waste Solutions Osterreich GmbH, Hetmanekgasse 1B, A-1230 Wien, T. +41 71 929 2000, info@meiko-green.at, www.meiko-green.at



